senevita

Résidence Beaulieu

Montag
22.04.2024

Dienstag
23.04.2024

Mittwoch
24.04.2024

Donnerstag
25.04.2024

Freitag
26.04.2024

Samstag
27.04.2024

Sonntag
28.04.2024

Wochen-
Spezialitat

Menii mit Fleisch / Fisch

Meniiplan W 17 ab: 22.04.2024
Menii vegetarisch

Selleriecremesuppe mit Einlage

Rindfleischvogel mit Speck
Uberbackene Gnocchi
Sautierte Zucchetti

Berliner

Selleriecremesuppe mit Einlage

Wachsweiche Eier an Senfrahmsauce
Kartoffel-Randenpiiree
Romanesco

Berliner

Leichte Kasesuppe mit Fruhjahrszwiebeln

Poulet aus dem Ofen mit Barlauch-Dip
Fritierte Kartoffelschnitze
Krautstiele "Mornay”

Stracciatella-Creme

Leichte Kasesuppe mit Friihjahrszwiebeln

Bandnudeln mit Soja-Gemiuse Bolognese
Geriebener Grana Padano

Stracciatella-Creme

Klare Gemiisesuppe

Schweinsgeschnetzeltes mit Champignons
Hornli mit Broselbutter
Erbsli mit Mais und Peperoni

Moccaglace mit Tia Maria

Klare Gemiisesuppe

Gemisekuchen mit Greyerzer-Dip

Moccaglace mit Tia Maria

Geflugelcremesuppe mit Schnittlauch-Rahm

* Spargel-Buffet - Seelander Spargeln mit
gerauchertem Bauernschinken und Bratkartoffeln
Sauce Hollandaise und Krauterquarksauce

Rieblischnitte

Tomatencremesuppe mit Schnittlauch-Rahm

* Spargel-Buffet - Seelander Spargeln mit
Bratler-Kartoffeln
Sauce Hollandaise und Krauterquarksauce

Rueblischnitte

Pirierte Pfalzersuppe mit sauren Radiesli

Barramundifilet (VNM) an Nuss-Zitronenbutter
Gemise-Bulgur
Gerosteter Blumenkohl

Frischer Fruchtsalat mit Rahm

Purierte Pfalzersuppe mit sauren Radiesli

Schupfnudel-Gemusepfanne an Philadelphia-
Schnittlauchsauce
Gebackene Zwiebelringe

Frischer Fruchtsalat mit Rahm

Rindsbouillon mit Fladli

Ofenfleischkase an "Metzger-Sauce”
Butter-Spatzli
Hackspinat

Quarkcreme mit Rhabarber

Gemisebouillon mit Fladli

Rahmpolenta mit gebratenen Steinpilzen und
Parmesan-Splitter
Marktgemise

Quarkcreme mit Rhabarber

Weissweinsuppe mit Brotcroutons

Milchbraten von der Kalbsschulter mit
Zitrone und Rosmarin

Kartoffelgratin

Broccoli mit gerosteten Pinienkernen

Profiteroles mit Schokoladesauce und frischen
Beeren

Weissweinsuppe mit Brotcroutons

Hausgemachte Kabis-Gemiisewickel mit Quark
Butterkartoffeln mit frischen Krauter

Profiteroles mit Schokoladesauce und frischen
Beeren

* Wurst-Salat serviert mit Saisonsalaten und Country Frites CHF 18.50

Falls nicht anders deklariert, verwenden wir Fleisch und Fisch aus der Schweiz.
Fiir Informationen zu den Allergenen in den Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere Service-Mitarbeitende.

* = Bewohner Wunschgericht ANDERUNGEN MIT VORBEHALT!



