senevita

Wangenmatt

Wocheuweniiplau 06.05.2024 — 12.05.2024

Mittags-Hit: Taglich wechselnder Hit ist beim Restaurant ersichtlich.

Abendalternative: Hornli mit Spargel-Spinatsauce | Reibkase
oder Dampfnudeln mit Vanillesauce und Zwetschgenkompott

Menu Rosso Menu Verde Tagesdessert Abendessen
Blumenkohlsalat mit Granatapfel = Blumenkohlsalat mit Granatapfel Salat
o und Griinkernsuppe und Griinkernsuppe o
S e i ; ) Wienerli im Teig
c Pouletbrust Jalapenos mit Frischkase Pas;‘fﬁ:{{: ec ht Kartoffelsalat
o Basilikumsauce Basilikumsauce b
= Mischgemise Mischgemiise Cafe Complet
Langkornreis Langkornreis
Lollosalat Lollosalat Suppe und Salat
%” und Selleriesuppe und Selleriesuppe i
) ek ET T = : :
7 Riieblichueche Quarktatschli mit
g Rindfleischlasagne Gemiiselasagne Aprikosenkompott
a auf Tomatensauce auf Tomatensauce i
mit Reibkase mit Reibkase Cafe Complet
- Bohnensalat mit Feta Bohnensalat mit Feta Suppe und Salat
8 - und Basilikumcremesuppe und Basilikumcremesuppe e
(7] HEE HE T : Appenzeller-
E ﬁ Kalbsvoressen Auflauf mit Spatzli Erdbeer-Tiramisu Chashornli
=o Kohlrabi Gemiise und Spiegelei o
= Tomatenspatzli Cafe Complet
on Tomatensalat und Tomatensalat und Suppe und Salat
8 + Bouillon mit Backerbsen Gemiisebouillon mit Backerbsen o
z T - ™ Gebrannte Creme Pfannkuchen
g = Fleischkase mit Bratensauce Quorn-Rahmgeschnetzeltes Mandeleebick mit
c 3 Erbsli und Ruebli Erbsli und Ruebli g Gemdiisefiillung
8 Bratkartoffeln mit Rosmarin Bratkartoffeln mit Rosmarin e
Cafe Complet
Blattsalat mit Baumnussdressing Blattsalat mit Baumnussdressing Suppe und Salat
on und Barlauchsuppe und Barlauchsuppe o
] o i Kasekuchen
-E Sautierte Lachstranche* Bunter Gemiiseteller Rhabarberkompott b
hd Limetten-Dillsauce mit Spargeln mit Baiser-Haube Cafe Complet
L gemischte Spargeln und Sauce Hollandaise
Rote Tagliatelle Rote Tagliatelle
Maissalat Maissalat Suppe und Salat
on und Gemusesuppe und Gemusesuppe o
5 HEE HEE Apfelstrudel
n «Szegediner Gulasch» Omelette mit Fruhlingszwiebel Vanillesauce
£ Schweinsragout mit Sauerkraut Champignonsauce Bananenmousse o
©
v Tomate Tomate Cafe Complet
Stampfkartoffeln Stampfkartoffeln
Suppe und Salat
6 B *edek
. . eeren-
an 5 «Mumfﬂ(' ~Bruuch wit Jazzuusk» Joghurtmiiesli
'.g fn *eded
S . Cafe Complet
&% Ab6-10.30 Uhr — 13.30 Uhr iuc Restauraut
)
)
=}
= lu dieser 2eit kinuen Sie kowuen uud geheu wie es lhuen geuchu isH

Allergene: Unser Serviceteam gibt lhnen gerne Auskunft Uber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.
* Norwegen

' Bewohner*innen Wunsch



senevita

Wocheuweniiplau 06.05.2024 — 12.05.2024

Wangenmatt
Fleischmenii Vegetarisches Menu Tagesdessert Abendessen
Blumenkohlsalat mit Granatapfel Blumenkohlsalat mit Salat
und Griinkernsuppe Granatapfel e
%ﬂ o und Grinkernsuppe ) Wienerli im Teig
o Pouletbrust e Passionsfrucht- Kartoffelsalat
S Basilikumsauce Jalapenos mit Frischkase Schnitte o
= Mischgemise Basilikumsauce Cafe Complet
Langkornreis Mischgemiuse
Langkornreis
Lollosalat Lollosalat Suppe und Salat
%n und Selleriesuppe und Selleriesuppe o
T e e Riieblichuech Quarktatschli mit
c Rindfleischlasagne Gemiiselasagne ueblichueche Aprikosenkompott
2 auf Tomatensauce auf Tomatensauce e
o mit Reibkase mit Reibkase Cafe Complet
- Bohnensalat mit Feta Bohnensalat mit Feta Suppe und Salat
U - und Basilikumcrémesuppe und Basilikumcrémesuppe e
g § - N Erdbeer-Tiramisu Appenzeller-
o 8 Kalbsvoressen Auflauf mit Spatzli Chashornli
b= Kohlrabi Gemiise und Spiegelei e
= Tomatenspatzli Cafe Complet
%n Tomatensalat und Tomatensalat und Suppe und Salat
T Bouillon mit Backerbsen Gemiisebouillon mit Backerbsen b
o fu . - Gebrannte Créme _Pfannkuchen
c £ Fleischkase mit Bratensauce Quorn-Rahmgeschnetzeltes Mandelgeback mit Gemusefullung
S < Erbsli und Ruebli Erbsli und Riiebli e
a Bratkartoffeln mit Rosmarin Bratkartoffeln mit Rosmarin Cafe Complet
Blattsalat mit Baumnussdressing  Blattsalat mit Baumnussdressing Suppe und Salat
und Barlauchsuppe und Barlauchsuppe R
%” e e Kasekuchen
b Sautierte Lachstranche* Bunter Gemuseteller Rhabarberkompott R
et Limetten-Dillsauce mit Spargeln mit Baiser-Haube Cafe Complet
L gemischte Spargeln und Sauce Hollandaise
Rote Tagliatelle Rote Tagliatelle
Maissalat Maissalat Suppe und Salat
on und Gemusesuppe und Gemiuisesuppe R
5 o i Apfelstrudel
7] «Szegediner Gulasch» Omelette mit Fruhlingszwiebel Vanillesauce
£ Schweinsragout mit Sauerkraut Champignonsauce Bananenmousse o
)
v Tomate Tomate Cafe Complet
Stampfkartoffeln Stampfkartoffeln
Rueblisalat mit Apfel Rieblisalat mit Apfel Suppe und Salat
und Spargelcrémesuppe und Spargelcrémesuppe o
on 20 ok o Beeren-
S¢ Runder Mocken vom Rind Kaseravioli «Mirliton Kiichlein» Joghurtmuesli
E g Bratensauce mit Gemiusebolognese Blatterteig mit o
3 g Sautiertes Frihlingsgemuse Marinierte Cherrytomaten Vanillecremefiillung Cafe Complet
Ebly mit Krauter

Wochenhit: Rindshamburger | Kase | Cocktailsauce | Pommes frites
Siisser Wochenhit: Birnenkuchen mit Rahm

Abendalternative: Hornli mit Spargel-Spinatsauce | Reibkase
oder Dampfnudeln mit Vanillesauce und Zwetschgenkompott

Allergene: Unser Serviceteam gibt lhnen gerne Auskunft iiber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.

* Norwegen

' Bewohner*innen Wunsch




senevita

Mctartedter 06.05.2024 — 42.05.2024

Sautiertes Frihlingsgemuse
Ebly mit Krauter

Wochenhit: Rindshamburger | Kase | Cocktailsauce | Pommes frites

Allergene: Unser Serviceteam gibt lhnen gerne Auskunft Uber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.
* Norwegen

Wangenmatt
Menu Rosso Menu Verde Abendessen
Blumenkohlsalat mit Granatapfel Blumenkohlsalat mit Granatapfel Wienerli im Teig
o b Kartoffelsalat
%0 Griinkernsuppe Griinkernsuppe
- *kk *kk
S Pouletbrust Jalapenos mit Frischkase
= Basilikumsauce Basilikumsauce
Mischgemise Mischgemiise
Langkornreis Langkornreis
Lollosalat Lollosalat Quarktatschli mit
on e e Aprikosenkompott
© Selleriesuppe Selleriesuppe
L o *ksk Kekk
(%)
GCJ Rindfleischlasagne Gemuselasagne
a Auf Tomatensauce auf Tomatensauce
Mit Reibkase mit Reibkase
Bohnensalat mit Feta Bohnensalat mit Feta Appenzeller-Chashornli
'§ Basilikumcremesuppe Basilikumcrémesuppe
E Kalbsvoressen Auflauf mit Spatzli
E Wirz Gemiise und Spiegelei
Tomatenspatzli
on Tomatensalat Tomatensalat Pfannkuchen
8. mit Gemiisefiillung
v % Bouillon mit Backerbsen Gemusebouillon mit Backerbsen ala créeme
q) — *kd kR
E :5: Fleischkase mit Bratensauce Quorn-Rahmgeschnetzeltes
8 Erbsli und Riiebli Erbsli und Riebli
Bratkartoffeln mit Rosmarin Bratkartoffeln mit Rosmarin
Blattsalat mit Baumnussdressing Blattsalat mit Baumnussdressing Kasekuchen
%ﬁ Barlauchsuppe Barlauchsuppe
- *ekek Kk
EJ Sautierte Lachstranche* Bunter Gemuseteller mit Spargeln
L Limetten-Dillsauce und Sauce Hollandaise
gemischte Spargeln Rote Tagliatelle
Rote Tagliatelle
Maissalat Maissalat Apfelstrudel
hE E Vanillesauce
on .. ..
5 Gemusesuppe Gemiusesuppe
m *kk *kk
% «Szegediner Gulasch» Omelette mit Fruhlingszwiebel
(7, Schweinsragout mit Sauerkraut Champignons-Sauce
Tomate Tomate
Stampfkartoffeln Stampfkartoffeln
Rueblisalat mit Apfel Rueblisalat mit Apfel Beeren-Joghurtmdiesli
m m *ekk k%
S ..g Spargelcrémesuppe Spargelcrémesuppe
whd *kek *kk
cao
g B Runder Mocken vom Rind Kaseravioli mit Gemiisebolognese
n g Bratensauce Marinierte Cherrytomate

' Bewohner*innen Wunsch




senevita

Wocheuweniiplau 06.05.2024 — 12.05.2024

Wangenmatt
Firma Graeub
Menu Rosso Menu Verde Tagesdessert
Blumenkohlsalat mit Granatapfel Blumenkohlsalat mit Granatapfel
und Grinkernsuppe und Griinkernsuppe
%ﬂ Pouletbrust Jalapenos mit Frischkase
= Basilikumsauce Basilikumsauce Passionsfruchtschnitte
o Mischgemuse Mischgemiise
= Langkornreis Langkornreis
Lollosalat Lollosalat
on und Selleriesuppe und Selleriesuppe
m *dek *dek
" Rindfleischlasagne Gemiselasagne Riieblichueche
5 auf Tomatensauce auf Tomatensauce
a mit Reibkase mit Reibkase
Bohnensalat mit Feta Bohnensalat mit Feta
- und Basilikumcremesuppe und Basilikumcremesuppe
(@) *k% ET2Y
g Kalbsvoressen Auflauf mit Spatzli Erdbeer-Tiramisu
B Wirz Gemise und Spiegelei
s Tomatenspatzli
on Tomatensalat und Tomatensalat und
T Bouillon mit Backerbsen Gemisebouillon mit Backerbsen
I *k% ek
wv |
E E Fleischkase mit Bratensauce Quorn-Rahmgeschnetzeltes Gebrannte Créme
E 5 Erbsli und Ruebli Erbsli und Ruebli Mandelgeback
o< Bratkartoffeln mit Rosmarin Bratkartoffeln mit Rosmarin
(o]
Blattsalat mit Baumnussdressing Blattsalat mit Baumnussdressing
und Barlauchsuppe und Barlauchsuppe
m dedkek dedked
m . * .
i Sau’gerte Lachstranche Bunter Gemuseteller Rhabarberkompott
o Limetten-Dillsauce mit Spargeln . :
et ; . mit Baiser-Haube
™ gemischte Spargeln und Sauce Hollandaise
Rote Tagliatelle Rote Tagliatelle

Wochenhit: Rindshamburger | Kase | Cocktailsauce | Pommes frites

Allergene: Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft Uber Allergene Zutaten.

Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.

* Norwegen

' Bewohner*innen Wunsch




