
 

 

 

Allergene: Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten. 
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert. 
* Norwegen 

 

Bewohner*innen Wunsch 

 Menu Rosso Menu Verde Tagesdessert Abendessen 

M
o
n
ta

g
 

 

Blumenkohlsalat mit Granatapfel 
und Grünkernsuppe 

*** 
Pouletbrust 

Basilikumsauce 
Mischgemüse 
Langkornreis 

Blumenkohlsalat mit Granatapfel 
und Grünkernsuppe 

*** 
Jalapenos mit Frischkäse 

Basilikumsauce 
Mischgemüse 
Langkornreis 

Passionsfrucht-
Schnitte 

 

Salat 
*** 

Wienerli im Teig 
Kartoffelsalat 

*** 
Cafe Complet 

D
ie

n
st

a
g
 

 

Lollosalat 
und Selleriesuppe 

*** 
Rindfleischlasagne 
auf Tomatensauce 

mit Reibkäse 

Lollosalat 
und Selleriesuppe 

*** 
Gemüselasagne 

auf Tomatensauce 
mit Reibkäse 

Rüeblichueche 
 

Suppe und Salat 
*** 

Quarktätschli mit 
Aprikosenkompott 

*** 
Cafe Complet 

M
it

tw
o
c
h

 

J
a
ss

e
n
 

Bohnensalat mit Feta 
und Basilikumcrèmesuppe 

*** 
Kalbsvoressen 

Kohlrabi 
Tomatenspätzli 

Bohnensalat mit Feta 
und Basilikumcrèmesuppe 

*** 
Auflauf mit Spätzli 

Gemüse und Spiegelei 

Erdbeer-Tiramisu 
 

Suppe und Salat 
*** 

Appenzeller- 
Chäshörnli 

*** 
Cafe Complet 

D
o
n
n
e
rs

ta
g
 

A
u
ff

a
h
rt

 

Tomatensalat und 
Bouillon mit Backerbsen 

*** 
Fleischkäse mit Bratensauce 

Erbsli und Rüebli 
Bratkartoffeln mit Rosmarin 

Tomatensalat und 
Gemüsebouillon mit Backerbsen 

*** 
Quorn-Rahmgeschnetzeltes 

Erbsli und Rüebli 
Bratkartoffeln mit Rosmarin 

Gebrannte Crème 
Mandelgebäck 

Suppe und Salat 
*** 

Pfannkuchen 
mit 

Gemüsefüllung 
*** 

Cafe Complet 

F
re

it
a
g
 

 

Blattsalat mit Baumnussdressing 
und Bärlauchsuppe 

*** 
Sautierte Lachstranche* 

Limetten-Dillsauce 
gemischte Spargeln 

Rote Tagliatelle 

Blattsalat mit Baumnussdressing 
und Bärlauchsuppe 

*** 
Bunter Gemüseteller 

mit Spargeln 
und Sauce Hollandaise 

Rote Tagliatelle 

Rhabarberkompott 
mit Baiser-Haube 

Suppe und Salat 
*** 

Käsekuchen 
*** 

Cafe Complet 

S
a
m

st
a
g
 

 

Maissalat 
und Gemüsesuppe 

*** 
«Szegediner Gulasch» 

Schweinsragout mit Sauerkraut 
Tomate 

Stampfkartoffeln 

Maissalat 
und Gemüsesuppe 

*** 
Omelette mit Frühlingszwiebel 

Champignonsauce 
Tomate 

Stampfkartoffeln 
 

Bananenmousse 

Suppe und Salat 
*** 

Apfelstrudel 
Vanillesauce 

*** 
Cafe Complet 

S
o
n
n
ta

g
 

M
u
tt

e
rt

a
g
 B

ru
n
c
h
 

 

Suppe und Salat 
*** 

Beeren- 
Joghurtmüesli 

*** 
Cafe Complet 

Mittags-Hit: Täglich wechselnder Hit ist beim Restaurant ersichtlich. 
Abendalternative: Hörnli mit Spargel-Spinatsauce | Reibkäse 
                             oder Dampfnudeln mit Vanillesauce und Zwetschgenkompott 



 

 

 

Allergene: Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten. 
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert. 
* Norwegen 

 

Bewohner*innen Wunsch 

 Fleischmenü Vegetarisches Menu Tagesdessert Abendessen 

M
o
n
ta

g
 

 

Blumenkohlsalat mit Granatapfel 
und Grünkernsuppe 

*** 
Pouletbrust 

Basilikumsauce 
Mischgemüse 
Langkornreis 

Blumenkohlsalat mit 
Granatapfel 

und Grünkernsuppe 
*** 

Jalapenos mit Frischkäse 
Basilikumsauce 
Mischgemüse 
Langkornreis 

Passionsfrucht-
Schnitte 

 

Salat 
*** 

Wienerli im Teig 
Kartoffelsalat 

*** 
Cafe Complet 

D
ie

n
st

a
g
 

 

Lollosalat 
und Selleriesuppe 

*** 
Rindfleischlasagne 
auf Tomatensauce 

mit Reibkäse 

Lollosalat 
und Selleriesuppe 

*** 
Gemüselasagne 

auf Tomatensauce 
mit Reibkäse 

Rüeblichueche 
 

Suppe und Salat 
*** 

Quarktätschli mit 
Aprikosenkompott 

*** 
Cafe Complet 

M
it

tw
o
c
h

 

J
a
ss

e
n
 

Bohnensalat mit Feta 
und Basilikumcrèmesuppe 

*** 
Kalbsvoressen 

Kohlrabi 
Tomatenspätzli 

Bohnensalat mit Feta 
und Basilikumcrèmesuppe 

*** 
Auflauf mit Spätzli 

Gemüse und Spiegelei 

Erdbeer-Tiramisu 
 

Suppe und Salat 
*** 

Appenzeller- 
Chäshörnli 

*** 
Cafe Complet 

D
o
n
n
e
rs

ta
g
 

A
u
ff

a
h
rt

 

Tomatensalat und 
Bouillon mit Backerbsen 

*** 
Fleischkäse mit Bratensauce 

Erbsli und Rüebli 
Bratkartoffeln mit Rosmarin 

Tomatensalat und 
Gemüsebouillon mit Backerbsen 

*** 
Quorn-Rahmgeschnetzeltes 

Erbsli und Rüebli 
Bratkartoffeln mit Rosmarin 

Gebrannte Crème 
Mandelgebäck 

Suppe und Salat 
*** 

Pfannkuchen 
mit Gemüsefüllung 

*** 
Cafe Complet 

F
re

it
a
g
 

 

Blattsalat mit Baumnussdressing 
und Bärlauchsuppe 

*** 
Sautierte Lachstranche* 

Limetten-Dillsauce 
gemischte Spargeln 

Rote Tagliatelle 

Blattsalat mit Baumnussdressing 
und Bärlauchsuppe 

*** 
Bunter Gemüseteller 

mit Spargeln 
und Sauce Hollandaise 

Rote Tagliatelle 

Rhabarberkompott 
mit Baiser-Haube 

Suppe und Salat 
*** 

Käsekuchen 
*** 

Cafe Complet 

S
a
m

st
a
g
 

 

Maissalat 
und Gemüsesuppe 

*** 
«Szegediner Gulasch» 

Schweinsragout mit Sauerkraut 
Tomate 

Stampfkartoffeln 

Maissalat 
und Gemüsesuppe 

*** 
Omelette mit Frühlingszwiebel 

Champignonsauce 
Tomate 

Stampfkartoffeln 
 

Bananenmousse 

Suppe und Salat 
*** 

Apfelstrudel 
Vanillesauce 

*** 
Cafe Complet 

S
o
n
n
ta

g
 

M
u
tt

e
rt

a
g
 

Rüeblisalat mit Apfel 
und Spargelcrèmesuppe 

*** 
Runder Mocken vom Rind 

Bratensauce 
Sautiertes Frühlingsgemüse 

Ebly mit Kräuter 

Rüeblisalat mit Apfel 
und Spargelcrèmesuppe 

*** 
Käseravioli 

mit Gemüsebolognese 
Marinierte Cherrytomaten 

«Mirliton Küchlein» 
Blätterteig mit 

Vanillecrèmefüllung 

Suppe und Salat 
*** 

Beeren-
Joghurtmüesli 

*** 
Cafe Complet 

Wochenhit: Rindshamburger | Käse | Cocktailsauce | Pommes frites 
Süsser Wochenhit: Birnenkuchen mit Rahm 
Abendalternative: Hörnli mit Spargel-Spinatsauce | Reibkäse 
                             oder Dampfnudeln mit Vanillesauce und Zwetschgenkompott 



 

Allergene: Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten. 
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert. 
* Norwegen 

 

Bewohner*innen Wunsch 

 Menu Rosso Menu Verde  Abendessen 

M
o
n
ta

g
 

 

Blumenkohlsalat mit Granatapfel 
*** 

Grünkernsuppe  
*** 

Pouletbrust  
Basilikumsauce 
Mischgemüse 
Langkornreis 

Blumenkohlsalat mit Granatapfel 
*** 

Grünkernsuppe  
*** 

Jalapenos mit Frischkäse 
Basilikumsauce 
Mischgemüse 
Langkornreis 

 

Wienerli im Teig 
Kartoffelsalat 

 

D
ie

n
st

a
g
 

 

Lollosalat 
*** 

Selleriesuppe 
*** 

Rindfleischlasagne 
Auf Tomatensauce 

Mit Reibkäse 

Lollosalat 
*** 

Selleriesuppe 
*** 

Gemüselasagne 
auf Tomatensauce 

mit Reibkäse 

 

Quarktätschli mit 
Aprikosenkompott 

 

M
it

tw
o
c
h

 
 

Bohnensalat mit Feta 
*** 

Basilikumcrèmesuppe 
*** 

Kalbsvoressen 
Wirz 

Tomatenspätzli 

Bohnensalat mit Feta 
*** 

Basilikumcrèmesuppe 
*** 

Auflauf mit Spätzli 
Gemüse und Spiegelei 

 

Appenzeller-Chäshörnli 
 
 

D
o
n
n
e
rs

ta
g
 

A
u
ff

a
h
rt

 

Tomatensalat 
*** 

Bouillon mit Backerbsen 
*** 

Fleischkäse mit Bratensauce 
Erbsli und Rüebli 

Bratkartoffeln mit Rosmarin 

Tomatensalat 
*** 

Gemüsebouillon mit Backerbsen 
*** 

Quorn-Rahmgeschnetzeltes 
Erbsli und Rüebli 

Bratkartoffeln mit Rosmarin 

 

Pfannkuchen 
mit Gemüsefüllung 

à la crème 
 

F
re

it
a
g
 

 

Blattsalat mit Baumnussdressing  
*** 

Bärlauchsuppe 
*** 

Sautierte Lachstranche* 
Limetten-Dillsauce 
gemischte Spargeln 

Rote Tagliatelle 

Blattsalat mit Baumnussdressing  
*** 

Bärlauchsuppe 
*** 

Bunter Gemüseteller mit Spargeln 
und Sauce Hollandaise 

Rote Tagliatelle 

 

Käsekuchen 
 

S
a
m

st
a
g
 

 

Maissalat 
*** 

Gemüsesuppe 
*** 

«Szegediner Gulasch» 
Schweinsragout mit Sauerkraut 

Tomate 
Stampfkartoffeln 

Maissalat 
*** 

Gemüsesuppe 
*** 

Omelette mit Frühlingszwiebel 
Champignons-Sauce 

Tomate 
Stampfkartoffeln 

 

Apfelstrudel 
Vanillesauce 

 

S
o
n
n
ta

g
 

M
u
tt

e
rt

a
g
 

Rüeblisalat mit Apfel 
*** 

Spargelcrèmesuppe 
*** 

Runder Mocken vom Rind 
Bratensauce 

Sautiertes Frühlingsgemüse 
Ebly mit Kräuter 

Rüeblisalat mit Apfel 
*** 

Spargelcrèmesuppe 
*** 

Käseravioli mit Gemüsebolognese 
Marinierte Cherrytomate 

 

Beeren-Joghurtmüesli 
 

Wochenhit: Rindshamburger | Käse | Cocktailsauce | Pommes frites 



 

 

Allergene: Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten. 
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert. 
* Norwegen 

 

Bewohner*innen Wunsch 

 

 Firma Graeub   

 Menu Rosso Menu Verde  Tagesdessert 

M
o
n
ta

g
 

 

Blumenkohlsalat mit Granatapfel 
und Grünkernsuppe 

*** 
Pouletbrust 

Basilikumsauce 
Mischgemüse 
Langkornreis 

Blumenkohlsalat mit Granatapfel 
und Grünkernsuppe 

*** 
Jalapenos mit Frischkäse 

Basilikumsauce 
Mischgemüse 
Langkornreis 

 
Passionsfruchtschnitte 

 

D
ie

n
st

a
g
 

Lollosalat 
und Selleriesuppe 

*** 
Rindfleischlasagne 
auf Tomatensauce 

mit Reibkäse 

Lollosalat 
und Selleriesuppe 

*** 
Gemüselasagne 

auf Tomatensauce 
mit Reibkäse 

 
Rüeblichueche  

 

M
it

tw
o
c
h

 
 

Bohnensalat mit Feta 
und Basilikumcrèmesuppe 

*** 
Kalbsvoressen 

Wirz 
Tomatenspätzli 

Bohnensalat mit Feta 
und Basilikumcrèmesuppe 

*** 
Auflauf mit Spätzli 

Gemüse und Spiegelei 
 

Erdbeer-Tiramisu 
 

D
o
n
n
e
rs

ta
g
 

A
u
ff

a
h
rt

 

Tomatensalat und 
Bouillon mit Backerbsen 

*** 
Fleischkäse mit Bratensauce 

Erbsli und Rüebli 
Bratkartoffeln mit Rosmarin 

Tomatensalat und 
Gemüsebouillon mit Backerbsen 

*** 
Quorn-Rahmgeschnetzeltes 

Erbsli und Rüebli 
Bratkartoffeln mit Rosmarin 

 
Gebrannte Crème 

Mandelgebäck 

F
re

it
a
g

 

Blattsalat mit Baumnussdressing 
und Bärlauchsuppe 

*** 
Sautierte Lachstranche* 

Limetten-Dillsauce 
gemischte Spargeln 

Rote Tagliatelle 

Blattsalat mit Baumnussdressing 
und Bärlauchsuppe 

*** 
Bunter Gemüseteller 

mit Spargeln 
und Sauce Hollandaise 

Rote Tagliatelle 
 
 

 
Rhabarberkompott 
mit Baiser-Haube 

 
Wochenhit: Rindshamburger | Käse | Cocktailsauce | Pommes frites 
 


